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Stourter

Tagessuppe Ewr 3,90

Schafskase tperpocken, Tomaten,
Krdwterpesto, Hawshrot Ewr 7,90

Tapas wit Hausbrot Ewr 5,90
Howshbrot wut Aol Ewr 3,50

OKunder Portion Nuggets mit Pomumes Ewr 5,50
OKwder Portion Tagluatelle mut Tomatensonce
Ewr 4,50
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,Liebe Gaste, auch fir unsere Géaste, die von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffen sind,
mochten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sdmtliche Informationen zu
den in unseren Speisen und Getrénken verwendeten Allergenen Zutaten (-++)
in unserer separaten Allergikerkarte. Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service.”



Salatfe

Caprese mit Tomaten, Mozzareda, Rucolabett;
Balsomicoglace Ewr 10,90

nod Sadlmone’ mit Miw Salat; Tomate, Guirke
gevinchertenm Lacihy, Kapern,
Wasabioressing Ewr 11,90

Paloma wmuit Hilwnehenbhrust, Mix Salot;, Sesam,
Obst, Frencirdiressing Ewr 12,90

Tonno vt Muw Salat, EL, Zwieheln, Tomate,
Gurke, Wasabidiressing Ewr 10,90

Antipastt Avswalll mut Hauwshrot Ewr 12,50




Fleusciv

Rumpsteak 2509,
Roymaruinkaortoffeln oo Steakirouse
Pormwunes, Krawterbuwtter Ewr 18,00

Rumpsteak wit Gorgonzolosamnce
Roymarunkaostoffel oo Steakirouse
Pomumes Ewr 18,90

Hhnehenbrust ,,Mailinoer Ar
it Rosmarunkairtoffelin Ewr 12,50

Schuwwewnefulet mut Gorgonzolasounce
Roymarunkartoffeln oo Steakirouse
Pomumnes Ewr 13,90

Fletto ,,branco’
Schweinefilet mit Werweinsounce
Rosmar unkoartoffelin o: Steakirouse
Pomumesy
Ewr 13,90
Zw allew Flewschhgeriuchtenw servieren wir livuen voraly
einen klewnen Salot:



Lachs ,,Salmone , Taglatelle, Weiweinsaunce
Ruwceola, Parmeson, Salat Ewr 13,50

Vegetoruscin

Tagliatelle ,,mediferran’ Gemiise
Pormesoain und Rucola Ewr 9,50

Dessert

Schokotortehen’s Sonffle wmut Elerlikor
Salwne, Dekor Ewr 5,50

Brissler Waffel, Himbeersance, Vanilleeis
Sajwune, Dekor Ewr 4,90

Ews haben wir ancihv © fragen Site unseren Service:



Die Kunst der neapolifonisciren
Puzzabdcker
Ut s ummatercelle UNESCO-
Weltkultwrerbe aunfgenommen worden

Am 8. Dezember war es soweit, ,,La Puzza’ wurde aufgenommen.
Neapel stand Kopf.

Ende de 18. Jahrhunderts begann die Erfolgsgeschichte der Pizza.
Kaum jemand wollte die Pizza auBerhalb von Neapel, sie gehdrte in
die Magen der ,,lazzarone (Stadtstreicher), notierte 1853 der

preuBische Italien Tourist Ferdinand Gregorovius.

Durch ,,emugazione Richtung Amerika entstehen 1890 die

ersten Kohle-Pizzadfen in den Kneipen von New York und 1952
brachten die amerikanischen Gl's ihren italienischen Garnisonskoch
Nieolo di Camullo-mit nach Wiirzburg. Der kannte die Pizza

zwar gar nicht, denn er kam von den Abruzzen, aber er war flexibel
genug und so entstand die erste Pizzaria.

Tipp fiir den Pizza-Knigge:

Zur Pizza trinkt man Bier, nur Bier!! Ein Erbe der Armut, denn fir
Wein musste man damals eine teure Lizenz bezahlen, Bierflaschen
konnte man einfach Uber die Gasse holen.

Anmerkung: wir haben auch tolle Weine, lizenzfrei!
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Text: Aunszirge auns dem Rotory Magazin Februar 2018 von Peter Peter, Dozent filr Gastrosopiie, Uni Salzburg



